
akademie-ueberlingen.de

Wir sind für Sie da!
Menschen zu bilden und weiterzubringen ist unsere 
Leidenschaft. Egal wo Sie gerade stehen, wir sind „Mit 
Kompetenz zur Stelle“. Mit rund 1000 Mitarbeiterinnen 
und Mitarbeitern an über 100 Standorten sind 
wir für Sie vor Ort – die Akademie Überlingen, ein 
Familienunternehmen seit 1971. 

Stand:28.10.2024

gastronomische Berufe

VOLLZEIT / TEILZEIT

nach §  81 SGB III

Ihr Weg zu uns

Anschrift und Kontakt
Akademie Überlingen N. Glasmeyer GmbH
An der Weide 50c
28195 Bremen
0421 - 16999-0
bremen@a-ue.de

Frauke Höhne 
0151 - 14610919
f.hoehne@a-ue.de

Dauer und Start
Start:  nach Absprache
 Vollzeit und Teilzeit möglich
Dauer:  Theorie / Praxis
 960 Unterrichtseinheiten
 (UE à 45 Minuten)

Voraussetzungen
• Sie haben bereits in der Küche und / oder im 

Service (ohne Berufsabschluss) in Vollzeit, Teilzeit 
oder auf 450-€-Basis längere Zeit gearbeitet und 
sich einschlägige Praxiskenntnisse angeeignet*

• Gute Kenntnisse: Rechnen und Deutsch (mind. 
Level B2)

*Ob die Voraussetzungen erfüllt sind, klären wir im Einzelfall.

Förderung
Die Teilnahme kann per Bildungsgutschein gefördert 
werden. Falls Sie sich unsicher sind, ob Sie von 
Ihrem Ansprechpartner / Ihrer Ansprechpartnerin im 
Jobcenter oder der Agentur für Arbeit einen solchen 
ausgestellt bekommen können, so sprechen Sie uns 
gerne an.

Auch könnte für Sie eine Förderung über:
• Bremer Weiterbildungsscheck
• Förderung gem. Qualifizierungschancengesetz
in Frage kommen.
Wir beraten Sie unverbindlich und kostenlos und 
selbstverständlich auch, ob diese Maßnahme für Sie 
hilfreich sein kann.

Sie finden weitere Angebote auf unserer  
Homepage akademie-ueberlingen.de
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Vorbereitung 
Externenprüfung



akademie-ueberlingen.deakademie-ueberlingen.de

Neue Schritte in eine erfolgreiche berufliche Zukunft.
Sie haben schon mehrere Jahre in der Gastronomie / 
Hotellerie gearbeitet und möchten einen Berufsabschluss 
erwerben?
Dann ist unsere Vorbereitung auf die Externenprüfung 
der Handelskammer Bremen IHK für Bremen und 
Bremerhaven genau das Richtige für SIE!

Vorbereitung 
Externenprüfung
gastronomische Berufe

Ziele
Die Fortbildung hat zum Ziel, dass Sie die 
Handelskammer-Prüfung erfolgreich ablegen und 
Sie dadurch Ihre Vermittlungschancen erheblich 
verbessern.

Schulungsinhalte
• Spezifischer Fachunterricht

• Theorie und Praxis

• Prüfungsvorbereitung:

 » Schriftliche Abschlussprüfungen

 » Praktische Abschlussprüfung

• Lern- und Arbeitstechniken

Ausbildungsberufe
• Koch/Köchin

• Fachkraft Küche

• Fachleute für Restaurants & 
Veranstaltungsgastronomie

• Fachkraft für Gastronomie

Schulungsbetreuung
Eine intensive und individuelle Betreuung durch 
kompetente Mitarbeiter / -innen ist während der 
Schulung gewährleistet.

Abschluss
Sie erhalten ein Trägerzertifikat der Akademie 
Überlingen.


